LCAGS‘[OSO m

LIPICA

RATIA 7

RESTAURANT

Meer

Grufle aus der Kiiche

AVaVs

Aligot aus Karster Kasen mit Krauterschnee und Fenchel-Cracker

AVaVg

Pastinakencremesuppe, Stokalj (getrockneter Oktopus),
Karotten und Balsamico-Essig

AVaVg

Gebratenes Filet vom Seezunge, Olivenbrot, Ragout aus Morcheln und
Frithlingsgemiise, butterige Fischsauce mit Meeresalgen

AVaVs

Pochierte Birne mit Rosmarin und Honig, geraucherte Niisse,
Gin-Sorbet, Wacholder-Krokant

Preis pro Person
26€ /Menu

teden
restavracl




,SESIOSO m

LIPICA

RATIA

ESTAURANT

LLand

Grufie aus der Kiiche

AVaVs

Aligot aus Karster Kasen mit Krauterschnee und Fenchel-Cracker

AVaVs

Pastinakencremesuppe, Gansebrust, Karotten und Balsamico-Essig

AVaVs

Glasierte Kalbshals in Teran-Essig, Kohlrabi-Cannelloni mit Rinderzu-
nge, gediinsteter Brokkoli, Kohlrabi-Hackfleisch mit Rauch-Eigelb-
schaum, Brokkolipiiree.

AVaVs

Pochierte Birne mit Rosmarin und Honig, geraucherte Niisse,
Gin-Sorbet, Wacholder-Krokant

Preis pro Person
26€ /Menu

teden
restavracli






